Ministerul Educatiei si Cercetarii
Etapa Nationala a Olimpiadelor din Aria Curriculara ,Tehnologii ”

OLIMPIADA NATIONALA ARIA CURRICULARA , TEHNOLOGII ”
24 aprilie 2025

Proba scrisa
EDUCATIE TEHNOLOGICA S| APLICATII PRACTICE

Clasa: a V-a
o Toate subiectele sunt obligatorii. Se acorda zece puncte din oficiu.
Timpul de lucru efectiv este de trei ore.

SUBIECTUL | (20 de puncte)

A. Scrieti pe foaia de concurs litera corespunzatoare raspunsului corect, pentru enunturile
numerotate de la 1 la 10. (10 puncte)
1. Produsul folosit in panificatie, patiserie si cofetarie, avand si rol de conservant este:
a) uleiul;
b) orezul;
c) zaharul,
d) faina.
2 Efectul favorabil al temperaturii asupra plantelor cultivate se poate realiza prin :
a) perdele de fum;
b) distribuirea uniforma a semintelor pe suprafata terenului;
c) combaterea buruienilor;
d) orientarea randurilor de la nord la sud.
3.Ingrasamintele chimice sunt inlocuite cu cele naturale n agricultura:
a) traditionala;
b) ecologica;
C) intensiva;
d) familiala.
4. Valoarea care se refera la modul de prezentare al unui produs alimentar, la forma, culoarea si
grafica folosita este:
a) calorica;
b) nutritiva;
c) estetica;
d) energetica.
5. Calitatea serviciilor din alimentatie ale unei cofetarii este data de:
a) stilul de viata al consumatorului;
b) valoarea organoleptica a produselor;
c) valoarea nutritiva si energetica a produselor;
d) ambianta locului.
6. Scopul degustarii produselor alimentare Tnainte de cumparare este 0 metoda aplicata pentru:
a) sprijinirea producatorii locali;
b) aprecierea valorii energetice;
c) cresterea vanzarilor;
d) stabilirea pretului.
7. Arta de a gati se numeste:
a) gastronomie;
b) gastrotehnie;
c) prelucrare termica;
d) conservare.
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8. Necesarul caloric aproximativ pentru cina este de:

a) 35%;

b) 20%;

c) 40%;

d) 10%.
9. In abatoare, transarea si portionarea materiei prime este realizata de:

a) bucatar;

b) macelar;

c) tehnician;

d) somelier.
10. Stratul de sol obtinut in urma aratului se numeste:

a) sola;

b) strat;

c) parcel3;

d) brazda.
B. Transcrieti pe foaia de concurs, cifra corespunzatoare fiecarui enunt si scrieti in dreptul ei
litera A, daca apreciati ca enuntul este adevarat, sau litera F, daca apreciati ca enuntul este
fals. (5 puncte)
1. Pasteurizarea presupune incalzirea alimentelor peste limita de fierbere, timp de 25-50 minute.
2. Piramida alimentatiei este reprezentarea grafica care evidentiaza echilibrul consumului de
substante nutritive zilnice.
3. Perusii se hranesc cu frunze de patrunjel si salata verde, galbenus de ou fiert tare si fructe.
4. Transportul produselor alimentare lactate se face in masini speciale, izolate fonic.
5. Temperatura optima aproximativa in bucatarie este 18°C.

C. Scrieti pe foaia de concurs asocierile corecte dintre cifrele din coloana A'in care sunt notate

speciile de animale si literele din coloana B corespunzatoare raselor. (5 puncte)
A B
1. Bovine a. Uriasul Belgian
2. Suine b. Marele Alb
3. Ovine c. Plymouth
4. Cabaline d. Hutul
5. Pasari e. Bruna de Maramures
f. Tigaie
SUBIECTUL al ll-lea (30 de puncte)

A. Scrieti pe foaia de concurs cifrele corespunzatoare de pe spatiile punctate si notati in
dreptul fiecarei cifre cuvantul care completeaza enuntul, astfel incat acesta sa fie corect din

punct de vedere stiintific. (10 puncte)
a) Recoltarea este operatia prin care se strdng de pe teren produsele ........ () — Si
........ (2)........obtinute prin cultivarea plantelor.
b) Vasele si ustensilele din bucatarie sunt folosite la ........(3)....... sila...(4)........ alimentelor.
c) Conservarea alimentelor consta in ..... 5)....... alimentelor pe o perioada cat mai....... 6)........ de
timp.

d) Rasele de ....(7)..... sunt: Tigaia, Turcana, Merinos.
e) Pentru produsele ecologice, sigla ...... (8)....... este numita si sigla comunitara.
f) Meniul reprezinta totalitatea felurilor de ...... 9)........ care se servesc intr-o anumita ordine, la o
...... (20)......sau pe parcursul unei zile.
B. Raspundeti pe foaia de concurs la urmatoarele cerinte: (20 de puncte)
Numiti doua produse care se obtin din porumb;
Enumerati doua caracteristici ale apei potabile;
Precizati doua drepturi ale consumatorilor din {ara noastra;
Mentionati doua substante nutritive;
Enumerati doud materiale folosite pentru realizarea ambalajelor destinate produselor
alimentare;

aprwdRE
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SUBIECTUL al lll-lea (40 de puncte)
A. Imaginea de mai jos arata aranjarea unei mese. (22 de puncte)
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a) Scrieti pe foaia de concurs denumirea obiectului corespunzator fiecarui numar din imaginea
de mai sus. 18x1 punct = 18 puncte
b) Enumerati patru elemente de decor care sa completeze aspectul placut al mesei.

4x1 punct =4 puncte
B. (18 puncte)

a) Realizati cu ajutorul instrumentelor de desen pe foaia de concurs aritmogriful de mai jos.
1x2 puncte = 2 puncte
b) Completati liniile orizontale numerotate de la 1 la 6 cu denumirea corecta a legumei
corespunzatoare cerintelor de mai jos, astfel incat pe verticala A-B, sa apara cuvantul
LEGUME 6x2 puncte =12 puncte

1. leguma radacinoasa
2. leguma bulboasa
3. leguma varzoasa
4. leguma aromatica
5. leguma pastaioasa
6. leguma bostanoasa
A
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c) Precizati ce leguma din aritmogrif contine sodiu. 1x1 punct = 1 punct
d) Unele plante prefera lumina mai puternica, altele lumina mai putin intensa. Precizati trei
moduri de a asigura lumina necesara dezvoltarii plantelor: 3x1 punct = 3 puncte
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